Ostfriesische Spezialitaten

GROSSES XL GRUNKOHLBUFFET

mit hausgemachtem Griinkohl, Salzkartoffeln, Kassler, Bauchspeck,

geraucherten Mettwiirstchen .........ccccceeciieennns 14,90 €/ Pers.

Mit Grieben und zusatzlich Bratkartoffeln und 1 Wurst mehr

ab 15 PErSONEN . .ecccveeeeieeecireecreeenieeesaeeesneeenns 17,50€ / Pers.

SNIRTIE BRATEN BUFFET

vom Nacken oder auf Wunsch mager (schier)

mit Salzkartoffeln, Rotkohl und BratensoBe ..... 14,90 € / Pers.

XL Portion mit zusatzlich gebratenen Schwenkkartoffeln,
Kirbis und rote Beete oder bunte Gemiiseplatte

mit Hollondaise. ......cccveevvieeeieeerieesreeeiee e 17,50€ / Pers.
GUT BURGERLICHE GERICHTE

Bratenplatte vom Schwein, Gefligel . .............. 14,50 € / Pers.
XL Bratenplatte vom Rind, Schwein und Pute . . 14,90€ / Pers.
Ostfriesischer Rahmbraten .........ccccceeviveeriveenns 14,50€ / Pers.

inkl. gebratene Schwenkkartoffelchen mit Speck o. Salzkartoffel
Bunte Gemiiseplatte mit SoBe Hollandaise....

RUSTIKALES OSTFRIESISCHES BUFFET

Ab 15 Personen

Rinderrouladen, gegrillte Hdhnchenmedaillons mit frischen
Champignons und RahmsoBe, panierte hausgemachte Schnitzel,
verschiedene SoBen, Salzkartoffeln, gebratene Schwenkkartoffeln
mit Speck, Apfelrotkohl und frische bunte Gemiiseplatte,

dazu separat eine SoBe Hollandaise . ............... 18,90€ / Pers.
Zusatlich Kroktten. ..........ccovveeveriirc e +1£/ Pers.

KOMPLETTES LEIHGESCHIRR
INKL. LIEFERUNG UND REINIGUNG

.......... 1,50€—4,90€ / Pers. je nach Menge und Auswahl.
KAFFEEGESCHIRR, KAFFEEAUTOMAT, ... AUF ANFRAGE

REINIGUNG WARMHALTEGERATE ST(CK 4,95¢

Lieferpreisliste inkl. 7% MwSt. Bei Serviceleistungen (Geschirr,
Personal) verlangt der Gesetzgeber 19 % Mwst. Stand 11/22

LIEFERUNG AB 15,- €

3,90€ / Pers.
Bunte Salatplatte mit Joghurtdressing ................ 4,50€ / Pers.

UNSERE PFANNENGERICHTE

¢ Gyros-Rahmpfanne mit Créme Fraiche verfeinert
e Jagerpfanne mit frischen Champignons in RahmsoBe

jeweils mit Reis 0. Kartoffelbeilage nach Wunsch 13,90€ / Pers.
Mit bunter Gemiiseplatte mit SoBe Hollandaise.... 15,50 € / Pers.
Mit bunter Salatplatte mit Joghurtdressing 15,50€ / Pers.

KLEINE SNACKS
panierte Partyschnitzel (ca. 120 g)

aus dem Schweinelachs .. . .. ............... 2,40 €/ Stlick
Gegrillte oder panierte Hihnchenschnitzel .. . . . . 2,60€ / Stlick
,Omas" Frikadellen .. .. ................... 2,80€ / Stiick
Gegrillte Hdhnchenkeule .. . .. .............. 2,95€/ Stiick

AUS DER XL (500 ML) SUPPENKUCHE
Gulaschsuppe, Gyrossuppe, Hackfleisch-Lauchsuppe,
Thai-Currysuppe

Portion mit XL Fleischeinlage .......... 0,51/ 6,90€/ Pers.
Vorsuppen:

Niedersachsische Hochzeitssuppe mit Markkl6Bchen
Rindfleischsuppe mit MarkkléBchen

Verschiedene Cremesuppen der Saison:

z.B.: Spargelcreme, Minestrone, Hiihnersuppe,

Indische Currycremesuppe . .o .o vvvve vvne . 5,50 €/ Pers.
EXTRAS

¢ Kleines Salatbuffet . .......... 4,90 €/ Pers.
o Antipasti-Buffet nach Wahl . ....ab 8,50 €/ Pers.

¢ Flying Fingerfood-Buffet nach Ihren Wiinschen

NACHTISCHE — ALLE ,,HAUSGEMACHT" EINZELN
IM GLAS SERVIERT!

e Leichte Vanillecreme mit Kirschen

e Obstsalat nur aus frischen Friichten hergestelit!

e Mousse au Chocolat

o Leichte Limettencreme mit gezuckerten Waldbeeren

o Italienische Tiramisu Creme. . .... jeweils 3,50€/ Pers.
o ,Hausgemachte" Rote Griitze oder Kirschgriitze mit
viel Frucht und VanillesoBe ............ jeweils 3,50€ / Pers.

FUR IHREN SEKTEMPFANG

ODER GEMUTLICHEM BEISAMMENSEIN
Ab 10 Personen

CANAPES / GOURMETPLATTE ( 4 Stiick pro Person )
Alle liebevoll drapiert und mit frischen Obst und Gemiise
ausgarniert, schon mit einer Tortenspitze auf Silberplatten gelegt,
nur aus besten Wurstwaren. Mit Auswahl an Schinken, Mini-
Spargelrélichen, luftgetrocknete Salami, kalter Braten,

Késeauswahl ... . ..o i i 9,95€ / Pers.
Mit zusatzlich R&ucherlachs, Forellenfilet .............. +3,90€ / Pers.
Canapés mit Nordseekrabben

oder Filetmedaillons ........ccceeveeevveeieeesieeesiveeenenens 3,90€ / Stlick

Réucherlachs-Sekt-Konfekt 1,60€ / Stiick
- Sonstige Fingerfoods-Spezialitaten auf Anfrage -

AUF DER RUSTIKALEN HOLZPLATTE

Party Frikadellen aufdem Salatbett . . .. ............... 0,60€
Spargelrdlichen .. ... ... i e 1,95€
Réucherlachs-Konfekt auf der Schieferplatte . . ... .... ... 1,60€
KasespieBe mit kernlosen Trauben auf dem Salatbett . ..... 1,60€
Gegrillte Hdhnchenkeule

schon ausgarniert . . ... .... e . 2,95€

OSTFRIESICHE EDEL-FISCHPLATTE

ab 15 Personen

Dekorativ ausgarniert. GroBe Auswahl an
Raucherfisch-Spezialitdten

aus der Nordsee . . . ab 9,95€ / Pers.

Nur aus kleinen Réuchereien.
Taglich frisch aus Bremerhaven!

IDEAL FUB IHRE
KLEINE BUROFEIER
,MEETING PLATTEN"

verschiedene

Vananten . ..oueeeveessssssssssssees s o o o o 1o« . @D 9,95€/

[atering- und Saalbetrieb Lelle

Hage, HauptstraBe 33, DGH Rechtsupweg
0 49 31-9 56 31 40 * 0160-97 04 32 44

eltverleih und Geschirrverleih

6
ATERING

‘Stefan Lelle

Kiichenchef und Fleischermeister

Liebe Gastgeberin, lieber Gastgeber!

Wir freuen uns (ber Ihr Interesse an unserem Angebot.
Gerne nehmen wir uns Zeit fiir IThre Wiinsche und
unterstiitzen Sie in allen Fragen der Planung, Organisation,
Gestaltung und Durchfiihrung Ihres Festes.

In uns finden Sie einen kompetenten Partner fiir jede Gelegenheit,
vom kleinen Familienfest bis zu Feiern mit mehreren
hundert Gasten. Seit mehr als 30 Jahren steht unser Name
fiir Tradition, Frische und Qualitat.

lhre Familie Lelle und Team

LIEFERSERVICE VON MONTAG BIS SONNTAG
AUCH AN FEIERTAGEN

Alle Gerichte ,Hausgemacht” — Das schmeckt man!

“ eiern Sie in unserem schoénen Ostfriesensaal
| im Dorfgemeinschaftshaus Rechtsupweg.
Ab 30 Personen bis 200 Personen.

BUFFET

schon ab



mailto:s-lelle@t-online.de
http://www.lelle-catering.de/
http://www.lelle-catering.de/

S
Stellen Sie sich Ihr Menu selbst zusammen!

L SCHLEMMER-BUFFET ab 15 personem

hit
Auswahl Personenzahlabhangig) niger Auswa

Schweinefilet-Medaillons
mit frischen Champignons in Rahmsofie

Schweinefilet-Medaillons ,,Wiener Rahm* - herzhaft cremig
Ostfriesischer Pfeffer-Rahmbraten

Butterzarter Rinder-Zwiebelrostbraten

Gegrillte Hahnchenmedaillons auf CurrysofRe und Grillgemise
Rollbraten mit Fetakédse und frischen Krautern gefillt
Snirtjebraten

Panierte ,,hausgemachte” Partyschnitzel

Gegrillte oder panierte Hdhnchen- oder Putenmedaillons
Gyros-Rahmpfanne oder Sahnegeschnetzeltes
Jagerpfanne vom Schwein mit frischen Champignons
Rollbraten mit Zwiebeln, Speck und Petersilie geflllt

NSERE ,HAUSGEMACHTEN" SOBEN
ahmsoBe mit frischen Champignons,

nkle Braten- oder einfache SahnesoB3e

IE BEILAGEN

ebratene kleine Schwenkkartdffelchen mit Speck und Salzkartoffeln
s ,Hagermarsch", Rosmarinkartoffelchen, Bratkartoffeln, Reis

14,50 €/ Pers.

nte Gemiiseplatte mit SoBe Hollandaise......... + 4,00 €/ Pers.
eines Salatplattbuffet mit Joghurtdressing ..... + 4,50 €/ Pers.
artoffelgratin oder Kroketten . ........cccceeenenee. + 1,25 €/ Pers.
L GEBURTSTAGSMENU

auptspeisen:
editerraner Nackenrollbraten mit Feta und frischen Krdutern
pf{illt, dazu BratensoBe, gegrillte Hdhnchenmedaillons mit frischen
ampignons in RahmsoBe, panierte Schweineschnitzel, gebratene
hwenkkartoffelchen mit Speck und
plzkartoffeln aus Hagermarsch, bunte
emiiseplatten, dazu extra Hollandaise.

satlich Kraketten ........ccoovvvvvviniveenin e,

Person/17,90€

Person/22,90

XL SILBERHOCHZEITSMENU Ab 20 Rersgretsrsonen.
(Auswahl Personenzahlabhéangig) _Wenlger A — it
Hauptspeisen:

° Butterzarter Rinder-

Zwiebelrostbraten bei Niedertemperatur

gegart mit dunkler Bratensole

° Gegrillte Hihnchenmedaillons

mit frischen Champignons und RahmsoRe
° panierte Schnitzel vom Schwein

° Gebratene kleine

Schwenkkartoffeln mit Speck, Salzkartoffeln,
Frische bunte Gemiseplatten, auch mit Speckbohnen
dazu SoRe Hollandaise und Apfelrotkohl

INKL. ZWEIERLEI NACHTISCHBUFFET: IN GLASER SERVIERT!
° Mousse au Chocolat
o Leichte Vanillecreme mit glasierten Kirsch
Oder
XL MEDITERRANES BUFFET Ab 20 Personen

(Bei weniger Personen, weniger Auswahl)

) Schweinefilet-Medaillons ,,Roma*
auf Tomatensugo mit Mozzarella Giberbacken

Hausgemachter saftiger Rollbraten vom Schweinenacken mit
Feta und frischen Krautern gefillt
Gegrillte Hahnchen-Medaillons auf Currysofl3e mit Grillgemuse

. Gebratene kleine mediterrane
Schwenkkartoffeln, Rosmarin-Kartoffeln
Bunte mediterrane Grillgemuseplatten

. Tomaten / Mozzarella Platten mit Balsamico-
Dressing

Inklusive Nachtische: z.B. Mousse
au Chocolade,Limettencreme mit

Je Buffet Kirschen oder Tiramisu Creme

GROSSES GOURMET
HOCHZEITSBUFFET
GOLDENE HOCHZEITEN

GroBes Salatbuffet in der ,Riesenschiissel":
Eisbergsalat, Feldsalat, Tomaten, Gurken, Peperoni,
Fetakdse in Wirfeln, Oliven, karibischer Rohkostsalat,
BBQ Rohkostsalat, fruchtiger Méhrensalat mit Apfeln,
Joghurtdressing und eine Vinaigrette

Hauptspeisen:

e Butterzarter Rinder-Zwiebelrostbraten bei Niedertemperatur
gegart oder Mediterraner Nackenrollbraten mit milden Feta
und frischen Krautern gefullt

e Zarte Hadhnchenmedaillons auf Currysof3e
und mit Grillgemise verfeinert

e Schweinefilet-Medaillons mit RahmsoRe
und frischen Champignons

e Rosmarinkart6éffelchen, gebratene kleine Schwenk-
kartdffelchen mit Speck und ohne Speck, Kroketten

Bunte Gemiiseplatten:
Brokkoli mit Mandeln und Butter, Blumenkohl, Karotten
und Speckbohnen dazu separat eine SoBe Hollandaise

Dreierlei Nachtischvariationen

— einzeln im Glas serviert!

e |eichte Vanillecreme im Glas mit Kirschen
e Mousse au Chocolat

e frischer Obstsalat nur
aus frischen Friichten

Mitternachtssnacks:
Verschiedene Varianten
nach Ihrem Geschmack
und Absprache!

Person/ 32,50€

Alle Gerichte ,Hausgemacht"

XL SCHNITZELBUFFET Ab 10 Personen

2 panierte Schweineschnitzel, 2 gegrillte
Hahnchenschnitzel, JagersoBe, Zigeunersofe,
Bratkartoffeln oder gebratene ganze
Schwenkkartdffelchen mit Speck

Person 13,90€

Auf Wunsch:

Gemischte Gemiiseplatten mit Sauce
Hollandaise,

EXtra SerVIErt, vt v vt e e 3,95¢/ Pers.

oder
Salatbuffet der Saison mit Rohkostsalat

und Joghurtdressing. . ... ... .o i

-Auswahl
4,95€/ Pers.

+WIR GRILLEN, SIE CHILLEN
ZUM SATTESSEN"
— Das Grillgut stellen wir nach lhren
Wiinschen zusammen!
. z.B. Steaks, Wirstchen, Geflugel, gefiullte Steaks,
SpieRe,...) Auf Wunsch und Verfugbarkeit ,,Chef-Griller* fiir

........ 2 Std. ( 60¢€)
Inkl. Profi-Gasgrill, Warmhaltegerdte, Endreinigung und Lieferung.

Person/ab 12,90

Salate, Brote, warme Beilagen......
...und Extras auf Wunsch!

[
Variante ab

30 Personen
3




